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La nostra azienda

Noi di “Casa del Mare” siamo 
un’azienda di famiglia che si trova  
sulle rive del Mare Adriatico.
Siamo amanti appassionati del pesce 
e del mare, e sappiamo che le cose 
buone sono fatte con cura e amore 
utilizzando solo ingredienti semplici  
e naturali.
E questo è vero dal 1960.
Le nostre delizie di pesce sono fatte con 
amore dalla nostra famiglia per la tua.



Il nostro 
packaging

L’attenzione all’ambiente 
ci ha accompagnato 
nella realizzazione 
del nostro esclusivo 
packaging brevettato.



A RIDOTTO CONSUMO  
DI CARTONCINO

formato brevettato, risparmio  
del 30% di materie prime rispetto 
alle tradizionali confezioni

CON MINIMO CONSUMO  
DI PLASTICA

solo 2 grammi  
di film termoretraibile 
a confezione

VASSOIO UTILIZZABILE  
PER LA COTTURA IN FORNO, 
RESISTENTE ALLE ALTE 
TEMPERATURE 

(max 250° x 90 minuti)

VASSOIO COMPOSTABILE:

dopo la cottura può essere 
differenziato nell’umido; 

se non utilizzato nella carta.

Le 
Nuove Confezioni

sono:



Le foto del packaging rappresentano fedelmente il prodotto.
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INGREDIENTI: Filetto di ALICI 60% (Engraulis encrasicolus – pescato nel Mar Mediterraneo
sottozona FAO 37.2.1, Mar Adriatico “A”; Sottozona FAO 37.2.2 Mar Ionio ”B”; Sottozona FAO 37.3.1
Mar Egeo ”C”; Sottozona FAO 37.3.2 Levante ”D”; con rete da traino “A” o con reti da circuizione 
e reti da raccolta “B”) farina di FRUMENTO (GLUTINE), acqua, succo di limone, sale, lievito, paprika.  

SENZA SCONGELARE I FILETTI DI ALICI PANATI:

IN FORNO VENTILATO: disponi i Filetti di Alici in forno ventilato già riscaldato a 220°
dopo averli leggermente cosparsi di olio e cuoci per circa 8 min, girandoli a metà
cottura per dorarli al meglio.

PREPARAZIONE (da consumarsi previa cottura)

IN FORNO TRADIZIONALE: disponi i Filetti di Alici in forno già riscaldato a 220° dopo
averli leggermente cosparsi di olio e cuoci per circa per 10 minuti, girandoli a metà
cottura per dorarli meglio.
IN PADELLA antiaderente liscia, cospargere la superficie della padella con un
filo di olio e cuocere a fuoco medio per 5 minuti avendo cura di girarle più volte per
una migliore doratura. Una volta cotti, aggiungere un filo di olio extravergine di oliva.

IN FRIGGITRICE: senza far scongelare i Filetti di Alici far friggere per 3 minuti in
abbondante olio bollente.

3 m.

3 m.

ARROSTICINI DI TOTANO
GRATINATI

Cubetti di morbido totano del Pacifico 
a creare uno spiedino, gratinato 
ed aromatizzato con profumi del 
Mediterraneo.

Facile da preparare in pochi minuti, in 
ogni modo. Per aperitivi, stuzzichini  
e secondi piatti.

12 x 200 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772017084

12 x 300 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 80 8020772018258 6 m.220°x 15 m.

220°x 15-18 m. 10-12 m.

5 m.220°x 8 m.
12 x 200 g

N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772018357

FILETTO DI PESCE SPADA
GRATINATO

Filetto di spada selezionato, senza pelle  
e senza spina, gratinato con erbe 
aromatiche del mediterraneo, che 
esaltano il gusto naturale del pesce con 
i profumi della nostra terra.

Da preparare in forno utilizzando il 
vassoio della confezione o in padella.

FILETTI DI ALICI DEL MEDITERRANEO
PANATI

Dal mar Mediterraneo, filetti di alici 
pronti a cuocere, con una delicata 
panatura prefritta per rendere il prodotto 
più leggero, anche al forno. 

Senza additivi, conservanti ed ingredienti 
artificiali.
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C M

Y K

RI
SE

RV
A

RI
SE

RV
A

Bozza per approvazione del 12/11/2019 Rev.1
Astuccio: Fustella Rif. Cod. B6-23 SENZA FORO
Veri�care quote, testi e gra�ca.
Stampa 4 Colori

ARROSTICINI DI TOTANO 300g B6-23

C M

Y K



Le foto del packaging rappresentano fedelmente il prodotto.

6 m.220°x 10-12 m. 4 m.

FISHBURGER DI MERLUZZO
PANATI

Fishburger con elevata percentuale di 
pesce da origine sostenibile MSC, senza 
ingredienti artificiali con proteine e fibre 
vegetali. Un prodotto sano, dedicato 
soprattutto ai bambini, da cucinare in 
forno direttamente nel vassoio della 
confezione senza aggiunta di grassi. 
Non prefritto.

18 x 160 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 96 8020772017114

220°x 10 m.

220°x 8-9 m. 5-6 m.

12 x 300 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 80 8020772017299

COZZE GRATINATE

Cozze preparate artigianalmente 
secondo una tradizionale ricetta locale, 
ricoperte da una profumata panatura ad 
arricchire il tipico sapore del mollusco 
gradito da tutti i buongustai.

12 x 200 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772017077

FILETTO DI SOGLIOLA
GRATINATO

Raffinato filetto di sogliola dal gusto 
delicato, gratinato con ingredienti 
leggeri che ne esaltano il caratteristico 
sapore. 

Veloce da preparare, sia al forno che  
in padella.



Le foto del packaging rappresentano fedelmente il prodotto.
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VENTAGLI DI MAZANCOLLE 300 g B6-33

C M
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220°x 16-18 m.

ALICI SCOTTADITO 
DEL MEDITERRANEO

Seguendo un’antica ricetta tipica 
dei porti pescherecci per la cottura 
delle alici, con pochi ingredienti 
naturali, valorizziamo e proponiamo 
l’eccellenza assoluta del pesce 
“povero” le alici. Naturalmente ricche 
di omega tre e alti valori nutritivi.

12 x 200 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772018548

12 x 240 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 80 8020772017107 220°x 12-14 m. 5 m. 4 m.

COTOLETTE DI BRANZINO
PANATE

Soffici cotolette panate, non prefritte, 
ricavate dalla sola polpa, senza pelle e 
senza spine, di uno dei pesci piu amati 
delle nostre tavole: il Branzino. 

Un secondo saporito e leggero, da 
preparare in forno, in padella o anche 
fritto.

220°x 15-18 m.
12 x 300 g

N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 64 8020772017329

VENTAGLI DI MAZZANCOLLE
GRATINATE

Mazzancolle tropicali sgusciate, lavorate 
freschissime e gratinate con una 
panatura leggermente aromatizzata. 
Disposte su mezzo guscio di capasanta. 
Ideale per un antipasto elegante o un 
gustoso secondo.



200°x 20-21 m.

12 x 360 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772018128

FILETTI DI MERLUZZO
CON ROSMARINO

Da pesca sostenibile, i migliori filetti di 
merluzzo d’Alaska Kroccati, aromatizzati 
al rosmarino per una sensazione 
mediterranea. Direttamente in forno 
con il vassoio della confezione senza 
aggiunta di alcun ingrediente.

200°x 20-21 m.
12 x 360 g

N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772017350

FILETTI DI MERLUZZO
CON POMODORO E BASILICO

Da pesca sostenibile, i migliori filetti di 
merluzzo d’Alaska Kroccati. Arricchiti da 
una preziosa kroccatura al pomodoro e 
basilico: una ricetta che, con semplicità, 
vuole portare la tradizione e i sapori 
della cucina Italiana sulla tavola di tutti.

12 x 360 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772018135

FILETTI DI MERLUZZO
CON SEMI DI FINOCCHIO

Da pesca sostenibile, i migliori filetti di 
merluzzo d’Alaska Kroccati, leggermente 
aromatizzati con semi di finocchio per 
una sensazione di leggera freschezza 
unita alla croccantezza.

200°x 20-21 m.

Direttamente dal nostro laboratorio R&D è stata creata, con un’esclusiva 
miscela di materie prime, una NUOVA GENERAZIONE DI PRODOTTI. Per 
esprimere in una sola parola il traguardo raggiunto in termini di croccan-
tezza abbiamo creato anche un NUOVO TERMINE, KROCCATI appunto!   
Per un prodotto sempre croccante e saporito con il minimo tempo di cottura.

non panati, non gratinati, non infarinati... KROCCATI !

Le foto del packaging rappresentano fedelmente il prodotto.



Le foto del packaging rappresentano fedelmente il prodotto.

220°x 11 m.

220°x 18-20 m.

220°x 20-21 m.

12 x 300 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 64 8020772018142

12 x 350 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

8 80 8020772017282

12 x 360 g
N. CT X STRATO N. CT X PALLET CODICE EAN

11 77 8020772017138

OSTRICHE

Dai migliori allevamenti selezioniamo 
le ostriche per creare, con la nostra 
nuova preparazione, un esclusivo 
e sorprendente prodotto ideale per 
un aperitivo di classe o un raffinato 
antipasto.

FISH & CHIPS

La nostra versione mediterranea del 
prodotto di origine inglese. 

Mantenendo l’originale ricetta “merluzzo 
& patate”, lo abbiamo arricchito con la 
nostra nuova panatura aromatizzata. 

Non prefritto, da preparare in forno.

FILETTI DI SALMONE
CON ERBA CIPOLLINA

Filetti di Salmone senza pelle e senza 
spine, Kroccati all’erba cipollina per 
creare una perfetta armonia di sapori  
e croccantezza.



Ogni nostro prodotto
è curato con passione 

e amore !



NFS Srl
Via 81a  Strada, n. 9 - Monteprandone 63076 (AP)

+39 0735 704 387 - Fax +39 0735 704 505
C.F. e P.IVA 02317650444

email: commerciale@nfsfood.it

www.nfsfood.it


